
In occasione dei 70 anni di scuola dell’IIS L. Spal-
lanzani abbiamo pensato di organizzare una serie 

di eventi a carattere divulgativo-scientifi co su alcu-
ne tematiche relativamente i temi di interesse de-
gli indirizzi di studio del nostro istituto: l’agrifood e 
l’ambiente.

Obiettivo: approfondire le criticità e le possibili so-
luzioni in termini di sostenibilità ambientale colle-
gate all’alimentazione del futuro, all’agricoltura e 
alle risorse idriche coinvolgendo non solo i nostri 
studenti ma l’intero territorio in un dialogo di presa 
di consapevolezza dei problemi di sviluppo futuro.

Durante questi eventi verranno presentati anche i 
principali progetti che il nostro istituto, in collabora-
zione con altre scuole, intende realizzare nei prossi-
mi anni.
Parteciperanno agli eventi esperti di fama interna-
zionale sui temi dell’ambiente, delle risorse idriche, 
dell’alimentazione e dell’agricoltura.

Sarà anche un’occasione per conoscerci meglio e 
magari assaggiare i prodotti di eccellenza coltivati 
dai nostri studenti nell’azienda agraria Spallanzani 
e trasformati dalle mani sapienti dei nostri studenti 
di cucina.
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LAZZARO SPALLANZANI
EX AULA MAGNA

VIA SOLIMEI 23

Acqua e piante: 
una sfi da possibile
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R E L AT O R I :
» Saluti di Maura Zini dirigente scolastico IIS L. Spallanzani
» Saluti di Gianni Gargano Sindaco di Castelfranco Emilia
» Francesco Vincenzi, Presidente di ANBI
» Dott. Gioele Chiari, ricercatore del CER, Acqua Campus centro per le ricerche irrigue 
» Dott. Stevo Lavrnic, ricercatore UNIBO, 
   progetto FIT4REUSE sull’uso delle acque reflue in Agri-coltura
» Prof. Riccardo Valentini, docente UNITUSCIA, 
   esperto forestologo e ideatore progetto Tree-talker
» Prof. Gilmo Vianello, docente UNIBO, Pedologo esperto in analisi del suolo 
» Dott. Alberto Levi, Monterè, Tree Talker nell’Agricoltura 4.0
» Dott.ssa Ilaria Mazzoli, Open Fields, Agricoltura 4.0: sfi de e opportunità
» Dott. Guido Mazza, Iter Idea, Cloud Engineering 
   esperto di applicazione delle nuove tecnologie in agricoltura
» Moderatrice Dott.ssa Sara Baroni, giornalista
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ottobre 2022
h. 18.00/19.30

lunedì24
convegno

secondo

La Cucina del Futuro La Cucina del Futuro 
tra nutrizione, tra nutrizione, 
salute e gustosalute e gusto

Biodiversità
   e benessere

CASTELFRANCO EMILIA
ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE

LAZZARO SPALLANZANI
EX AULA MAGNA

VIA SOLIMEI 23

convegno
terzo

convegno
quinto

convegno
quarto

h. 18.00/19.30
novembre 2022
giovedì24 dicembre 2022

mercoledì14

ZOCCA
SALA CONSIGLIARE

ANNIVERSARIO

IIS SPALLANZANI

Turismo Turismo 
agroalimentare sostenibileagroalimentare sostenibile

novembre 2022
h. 18.00/19.30

sabato12

CASTELFRANCO EMILIA
ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE

LAZZARO SPALLANZANI
EX AULA MAGNA

VIA SOLIMEI 23

h. 16.00/18.00

AGRICOLTURA AGRICOLTURA 
SOSTENIBILE SOSTENIBILE 

E TECNOLOGICAE TECNOLOGICA

VIGNOLA
SALA DEI CONTRARI 
ROCCA DI VIGNOLA

R E L AT O R I :
» Saluti di Maura Zini dirigente scolastico IIS L. Spallanzani
» Saluti di Gianni Gargano Sindaco di Castelfranco Emilia
» Prof. Enrico Roda, Gastroenterologo ed esperto nutrizionista, Cibo e Salute
» Dott.ssa Francesca Caiulo, Direttrice Tech & Food di Parma, Cibo e Formazione
» Chef Vincenzo Busciglio, Giovani Chef e il futuro della cucina
» Chef Federico Zanasi, Stella Michelin Ristorante Condividere Torino, 
   La Cucina fra tradizione e futuro
» Chef Gabriele Vadruccio, docente IIS L. Spallanzani, 
   L’arte della Cucina del Futuro

R E L AT O R I :
» Saluti di Maura Zini dirigente scolastico IIS L. Spallanzani
» Saluti di Federico Ripa Sindaco di Zocca
» Prof. Emiro Endrighi, docente UNIMORE, Progetti Università e IIS L. Spallanzani
» Prof.ssa Stefania Benvenuti, docente UNIMORE, Il Benessere dalle piante offi cinali
» Prof. Graziano Di Clemente, docente IIS L. Spallanzani, Laboratori di trasformazione 
 » Prof.ssa Elisa Cappi, docente IIS L. Spallanzani, API e Piante offi cinali: 
    distillazioni di benessere
 » Prof.ssa Scilla Reali, dirigente scolastico IPSSEOAR Tonino Guerra di Cervia,
     Il Benessere nel curricolo formativi

» Moderatore Giorgio Setti, Edagricole

Segue Cena solo su prenotazione € 20,00

R E L AT O R I :
» Saluti di Maura Zini dirigente scolastico IIS L. Spallanzani
» Saluti di Emilia Muratori Sindaco di Vignola 
» Prof. Silvano Cristiani, Esperto in agricoltura sostenibile, Agricoltura naturale
» Dott. Roberto Bandieri, Ruralset, Agricoltura 4.0
» Prof. Alessandro Ragazzoni, docente UNIBO, Economia circolare ed economia Green
» Dott. Daniele Bertocchi, GreatIT, Agricoltura verticale
» Prof. Anselmi Andrea, docente ITAS Bocchialini, Progetto Rete R.Ita.P.ER  GoVertical
» Prof. Stefano Mancuso, scienziato, botanico, accademico UNIFI, Le Piante: una via possibile

R E L AT O R I :
» Saluti di Maura Zini dirigente scolastico IIS L. Spallanzani
» Saluti di Gianni Gargano Sindaco di Castelfranco Emilia: 
   Villa Sorra Saperi e Sapori: il turismo della qualità diffusa
» Milena Ferrari, Piacere Modena, Turismo: una narrazione di tradizione e territorio
» Sara Roversi, Food For Future Institute, L’alchimia del Cibo: 
   una storia di alimentazione e cultura
» Dott. Alessandro Mele, Vice Presidente ITS Italy, Il Turismo del futuro 
» Antonietta Mazzeo, Presidente regionale Donne Del Vino, Il Vino: storia, cultura e viaggi
» Dott. Andrea Geremicca, CEO di EIIS, Food & Sustainability e Turismo
» Prof. Giuseppe Nerilli, docente IIS L. Spallanzani, Turismo sostenibile
» Prof. Gabriele Vadruccio, docente IIS L. Spallanzani, 
   Nuovo quadriennale del Turismo agroalimentare sostenibile
» Chiusura a sorpresa
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