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INDIRIZZO PROFESSIONALE
TURISMO AGROALIMENTARE SOSTENIBILE

2023

Liceo Scientifico
Scienze applicate STEAM 

2024



SiAMO scuola
per costruire un futuro possibile









Autonomia 

Unità Lezione da 50' con identico monte ore annuale

Nuove discipline: es. LTE e Robotica e Coding

Spazio per potenziamento e recupero

Per potenziare l'Offerta formativa 

Innolab e altri progetti innovativi

Potenziamento Sc. Motorie

Potenziamento Lingue Straniere



Innol@b

GreenWall

Web Radio
Cyber Salad

Serra idroponica

Il mondo delle API

Photo&Video Making

Precision Farming
con GIS

Legalità e
 cittadinanza attiva

Podcasting

Robotica

Internazionalizzazione

Sport & Alimentazione

Disegno creativo

Teatro



Riscriviamo il nostro curricolo





Potenziamo l'uso 
delle nuove tecnologie 

Trasmettiamo  le conoscenze 
necessarie per il futuro






Facciamo Uda e progetti di
realtà di filiera

Sviluppiamo competenzei





Regenerative Agriculture
permaculture 

Biological Agriculture

Precision Agriculture

Precision Irrigation
experimental
agriculture

green house
Vertical farming

hydroponic 
greenhouse



Agritecture
Smart cities Agrifood

farm to fork

Sperimental cooking

Food for future

Green Energy
 Renovable energy

 

Big data
IOT
 

Recycle reuse water 



d.P.R. 15 marzo 2010, n. 88
Allegato B - quadro C8

Quadri orari Tecnico Agrario



Quadri orari Professionale Agrario

d. interm. 24 maggio 2018, n. 92
Allegato 3A

Tutte le sedi Triennio Castelfranco Emilia



Quadri orari Professionale Agrario

d. interm. 24 maggio 2018, n. 92
Allegato 3A

Triennio Montombraro Triennio Vignola



Quadri orari Professionale Enogastronomico

d. interm. 24 maggio 2018, n. 92
Allegato 3G

Produzione-trasformazione e

valorizzazione dei prodotti

alimentari

Accoglienza turistica promozione

e valorizzazione dei prodotti

agroalimentari e del territorio

Servizio di sala e vendita,

promozione e valorizzazione dei

prodotti agrifood 

Produzione-trasformazione e

valorizzazione dei prodotti di

pasticceria e panetteria

4 declinazioni

Cucina

Arte bianca

Accoglienza

Sala e vendita



Quadri orari Professionale Enogastronomico

d. interm. 24 maggio 2018, n. 92
Allegato 3G



Quadri orari Autonomia
scolastica

32 Unità Lezione da 60 minuti 38 Unità Lezione da 50 minuti

stesso tempo scuola



Indirizzo Professionale Enogastronomico:



Voto diploma Sec. di 1^ grado  
buona votazione nelle discipline scientifiche 

amore per la cucina e per il contatto le
persone, 

desiderio di conoscere e valorizzare 
le materie prime e il territorio

CRITERI DI SELEZIONE Indirizzo Tecnico Agrario: 
Voto diploma Sec. di 1^ grado buone valutazioni amare la natura e l'ambienteinteresse per le nuovetecnologie

Indirizzo Professionale Agrario: 




Voto diploma Sec. di 1^ grado 

buona votazione nelle discipline

scientifiche 

tanto amore per la natura, 

gli animali, l'ambiente e

i prodotti del territorio



Al termine del percorso ...
Università

ITS
IFTS

Mondo del
lavoro



EDUSCOPIO
Tecnico:    Indice di occupazione dei diplomati 30 km.



EDUSCOPIO
Tecnico:   Frequenza Università 20 km.



EDUSCOPIO
Professionale:  Coerenza studi e lavoro 30 km.



OCCUPAZIONI DEL FUTURO
Consulente di imprese agricole e zootecniche -
Perizie per la valutazione dei danni alle colture
Pianificatore dell’ambiente rurale - Stima di scorte e dei
miglioramenti fondiari, bilanci e liquidazioni - Esperto in
tecniche di produzioni vegetali - Stima delle colture erbacee
e arboree e loro prodotti e la valutazioni degli interventi
fitosanitari - Esperto in tecniche di allevamento -
Agritecture - Giardini e orti verticali - Green House -
Ricercatore presso enti pubblici e privati - Esperto
BioEconimia Agraria




Tecnico Agrario



OCCUPAZIONI DEL FUTURO
Manager Hotel - Maitre - Capo Chef -  Cuoco - Pasticcere -
Sommelier - Cameriere - Barman - Responsabile di sala - Gestore
di locali e di mense scolastiche o aziendali - Consulente ai
ristoranti, agli alberghi e alle industrie alimentari - Food and
beverage manager - Receptionist - Addetto all’accoglienza nei
ristoranti e negli alberghi, nelle fiere o nei congressi - Tour
operator - Guida turistica - Animatore - Gestore di agenzia di
viaggi - Consulente e il formatore in Aziende turistiche -
Funzionario Turismo.

Professionale 
Enogastronomico



OCCUPAZIONI DEL FUTURO
Addetto alla trasformazione e vendita 
di prodotti - Operatore in macelli, mangimifici, cantine -
Attività di assistenza presso organizzazioni
internazionali come FAO, UE - Addetto ai controlli di
qualità -  Gestione di aziende agrarie e zootecniche -
Vivaista - Giardiniere - Addetto Viticoltura - Addetto
Produzioni vegetali - Addetto colture Biologiche -
Addetto Serre - Addetto caseifici - Casaro - Potatore -
Addetto Giardini Verticali




Professionale
 Agrario







I prodotti



Progetti
per costruire un
futuro possibile


















