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Spallanzani tra passato e futuro

Abstract del Book

L'istituto Spallanzani, con le sue sedi, i suoi laboratori, I'importante eredita ricevuta dal passato come il Caseificio, la stalla,
['acetaia di Aceto Balsamico Tradizionale, I'Azienda Agraria e i suoi progetti, rappresenta un macro laboratorio diffuso
dell’Agrifood e dell’Accoglienza turistica nel territorio modenese.

Ma la scuola deve formare i futuri cittadini e lo Spallanzani, in continuita con questo approccio didattico, desidera
diventare il Campus del Benessere della regione Emilia Romagna, con una nuova One-Health Factory in cui la
connessione con il mondo dell'impresa, dellITS Academy e dell'Universita, si coniugano con la didattica laboratoriale, la
sperimentazione e la ricerca, per diventare un progetto continuo di produzione agroalimentare per il benessere del corpo,
della nutrizione e dell'accoglienza. La OneHealth Factory inaugura, a partire dalle eccellenze del territorio e dalla dieta
mediterranea fino alla cura del corpo, un nuovo life style nel rispetto dell'ambiente, della natura e dell'uomo.

Inoltre non possiamo dimenticare la rivoluzione culturale che l'Intelligenza Artificiale sta realizzando, trasformando non
solo 'economia ma l'intera societa e il modo stesso di apprendere.

| punti di interesse per lo Spallanzani saranno quindi: 'uomo e il suo benessere in armonia con I'ambiente e con futuro.

Maura Zini



Spallanzani tra passato e futuro

I dirigente scolastico e il suo team

« Team del dingente scolastico

» Visione Prof. Gabriele Vadruccio
» Progetti
e Goals

» Partnership

e || Futuro .
Prof.ssa Luciana De Sensi



La visione

La Vision negli anni passati e stata

€ o o o o o o ° o o
Trasformare le tre sedi distinte in un unico istituto aventi in comune lo

stesso obiettivo:

accogliere e formare i futuri cittadini e professionisti dell’agrifood’.

Per fare questo occorreva:
* |nvestire su infrastrutture, innovazione tecnologica e didattica
* Formare docenti su nuove metodologie
e Autonomia cioé una diversa organizzazione del tempo scuola
® Realizzare un nuovo Curricolo di studi
e Potenziare I'Offerta Formativa e i Laboratori
e Progetti Innovativi e sinergie con Universita e Imprese
® Potenziare le competenze degli studenti



Nuovi strumenti
e innovazione tecnologica

La visione

Innovazione didattica e
formazione docenti
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TV Touche Smart Tabelt e PC

Nuovi pc
e laboratori

Robotica e Coding
con Lego e Arduino




o LA SCUOLA
PER LITALIA DI DOMANI

FUTURA

Finanziato - .
- dall'Unione europea @ Oblonidoro doll SHrasione l‘ Italiadomani
i & dl oflesits ol KAAILE (3 RS [ ST

MextGenerationEU

I'llS L. Spallanzani ha realizzato progetti di formazione del personale scolastico,

anche di tutta ltalia,
prlma con i fondi PNSD e poi con i fondi del PNRR

CORSO DI FORMAZIONE

R A
» Nzex,m FUTU RA PERL ITALIAlI-)AIh Sﬁ?a?e.h‘u‘ RESIDENZIALE

-.‘GMP*? =S Qi et .
T s Agricoltura 4.0 e nuove tecnologie per un'agricoltura sostenibile Codice ID
ﬂ-ﬂ hﬁ%ﬁi’b“:i Calendario Corso di Formazione per docenti della Sec. di 2* grado 130848
FREE IR P Lezioni online dalle 14.30 alle 17.00 . "DESign Thinking:
una nuova metodologia

ALL'IIS PANZINI DI SENIGALLIA

- 1" incontro - martedi 3 Ottobre
- ¢ incontro - giovedi 5 Ottobre
- ¥ incantra - martedi 10 Ottobre
- 4" incoatro - giovedi 12 Cttobre
- 3" incontro - martedi 17 Ottobre
- §" incontro - giovedi 19 Ottobre

Lezionl in presenza

7* incontro in presnza Giowedi 26 Ottobre
2023 presso 'S L. Spallanzani dalle 9:30 alle
12:30 e dalle 14:30 3lle 16:30

l ’
N per un Turismo digitale

sostenibile" (J

Ogg'[[“n
2 gfatuttc&

- &" incontro In presenza venerdi 27 Ottobre
2023 presso I'lIS L. Spallanzani dalle 9:30 alle
12:30 e dalle 14:30 alle 16:30

Iscrizioni

D lCae
FUTURA R TALADI DoMAN detbEeus

Corso di formazione FI.I'I'I.IIIA smmmoise  FUTURA SETmma sa Lorso di Formazione RESIDENZIALE ey yrpra gy py ommmmmunscuors  Corso di Formazione RESIDENZIALE FUTURA SSTmmissiod Bl @tz e
RESIDENZIALE a = 0 e o 8-9 settembre 2023 a Ozzano Emilia ~ m=—e=— v 12-13 settembre 2023 2 Ozzano Emili.  Corso di formazione residenziale per docenti del 2° ciclo
0Ozzano Emilia L : _
Iscrizioni - P n H : -
8-9settembre 2023 gaizBlugloal ~Iscrizion Fsoggiomo gratis - Coding e Robotica:
12 agosto 2023 31 LUGLIO-12 B e

primo approccio laboratoriale per l'innovazione

~ AGOSTO 2023
Cadicail | —— " digitale alla sec. di 2° grado" Cery;
ia
130845 ) 150‘2-1'3;@112: "2 " 1213
/ | 2 i ke e
Coding e Robotica per ST étemb,
g P ¢ g0/ 023

docenti della Primaria: L

primo approccio

laboratoriale alla robotica S;f’agtﬁigo Robotica per (Infanzia: primo approccio per tobotica per il 1° grado: primo approccio laboratoriale pe

educativa® lintroduzione della robotica educativa all'lnFanzia lintroduzione della robotica educativa




INNOL@B

Abbiamo scelto di  adottare
I’Autonomia di Istituto grazie alla
quale, con Unita Lezione di 50
anziche 60, abbiamo potenziato
’Offerta Formativa.

Con le 6 UL in piu abbiamo inserito
nuove discipline come Robotica e
Coding, STEAM, potenziato le
Lingue Straniere, le discipline
professsionalizzanti, scambi e
gemellaggi e introdotto progetti
iInnovativi come gl Innol@b

Innolab: progetti labortoriali altamente innovativi

GreenWall Internazionalizzazione
Teatro | '*ﬁ b .
Web Radig INNOL@B Premggnnglasrmmg
Cyber Salad Legalita e
Serraidroponica cittadinanza attiva
2 :
Spalla Chef Robotica

Photo&Video Making $ ~ Disegno creativo

P .
Sport&Orienteering odcasting



Curricolo di Istituto

L) e — EXPERIAENTAL
PRECISION IRRIGATION \/ | AGRICULTURE
A GREEN HOUSE
RS
(4)
L

\ VERTICAL FARMING
2NN | AGRICULTURE GREEN ENERGY
RENOVABLE ENERGY

FOOD FOR

BIG DATA
oT / SPERIAENTAL COOK

- o "'IllI

REGENERATIVE AGRICULTURE ACRITECTUR ~
PERMACULTURE SHART CITIES
BIOLOGICAL AGRICULTURE |

AGRIFOOD
/ FARNTO FORK



2018-19 Progetti piu significativi
Scambio con la Super Science High School
Sajino di Hiroshima
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Scambio di doni con il Sindaco di Hiroshima




Scambio con l'istituto Sayno di Hiroshima
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Abbiamo realizzato negli
studenti numerosi progetti
per sviluppare competenze

professionalizzanti
e abbiamo iniziato a

| 'g-‘i artecipare a contest e
Ma Che Chef: P pare
s _ S competition anche
Serata Spallanzan! i . ] ]
internazionali

17 gennaio 2019 - ore 20.00

Cena Ma Che Chef!




Gemellaggio con il Lycee Les Vergers di Dol de Bretagne (Francia)




Pastry & Culinary
Art Competitions




2019-2020
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Parmigiano 80 MESI
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La cucina stellare con lo Chef Massimo Bottura



La cucina stellare con gli Chefs Igles Corelli e Luca Marchini



Il nuovo Punto
Vendita di
Castelfranco Emilia




Campus a Pollica
e il progetto Trame
Mediterranee

Collaborazione con Sara Roversi

della Future Food Institute
e il progetto Trame Mediterranee



2020-2021
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Inaugurazione nuovi laboratori di
trasformazione a Montombrario 2021

Contest IMYB



Nuovi laboratori di trasformazione
di Montombraro










Distillatore di Montombraro
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Sede dei laboratori



Prodotti della Linea per la cura del corpo
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Il nostro oro blu:
la lavanda distillata

Prof.ssa Luciana De Sensi Prof.ssa Sabrina Giannone

Prof.ssa Elisa Cappi



Sede dei laboratori
di Montombraro

e le nostre professoresse

TICO

AROMA

di montagnd.

SALE

Erbe officinali essicate




Progetto artistico
“Un piatto ispirato alle

o))

opere di Gino Covili

Il piatto ispirato a Gino Covili

DiTerra e Arte: i colori di Covil La prof.ssa De Sensi, il prof. Bottone e gli

studenti che hanno elaborato il piatto.



Progetto Gino Covili Il prof. Vadruccio Chef che ha
intagliato nella forma di Parmigiano
Reggiano il dipinto dell’artista
"L'ultimo covone”.

Gino Covili, L'ultimo covone, 19

mista su tela, cm 120 x 90, ©
COVILIARTE




Progetto Covili: Vita impegno arte Vita
L W,




RegioneEmilia-Romagna
Assemblea legislativa
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La realizzazione del

Green Wall




2021-2022
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Partnership con Istituto F.lli Agosti
Lycee Les Vergers, Malta, Bandon & Tenerife
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Progetto BIO:
Jerez De La Frontera & Kalamata
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anniversario
lis spallanzani

anniversario
iis spallanzani
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CASTELFRANCO EMILIA
ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUFERIORE

LAZZARO SPALLANZANI

=) EX AULA MAGNA

p l I I I | VIA SOLIMEI 23
T

convegno ek
A g

Dl

h. 18.00/21.00

ACoua e plante:
una sfioa possLbLLe

secondo

convegno

La Cucina del Futuro
(e NUEZIONE, - .
sglute e gusto

giovedi
novembre 2022

h. 18.00/19.30

AGRICOLTURA
SOSTENIBILE
E TECNOLOGICA

convegno

Biodiversiltc
e benessere




2022 - 2023 Erasmus Plus Brand New Inclusion

Organizzato da: Con il Patrocinio dI: s
IIS LAZZARO Cited di

@ e
BARAND NEW
inclusion

C1ow to engage learners

i T e L

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

29 FEBBRAIO 2024

WORKSHOP DI DISSEMINAZIONE, APPROFONDIMENTO E
FORMAZIONE PER DOCENTI
c/o bIBLIOLAB 11S L. SPALLANZANI
VIA SOLIMEI, 23 CASTELFRANCO EMILIA

MULTIPLIER EVENT ERASMUS+
2021-1-1T02-KA220-SCH-000029596

Conla collaborazione dic  per yisualizzare il programma
e per le iscrizioni
(fino ad esaurimento posti):

5o - EUROPE DIRECT
NG Modena

Partners del progetto:
SEAS __ R UCLL

4 ITAC Scarabelli - Ghini
ALMA MATER STUDIORL M atitubs Tecnics Agraric s Chimico

UNIVERSITA DI BOLOGNA

PLATON
archilabd
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AEHT Annual
Competition Senigallia
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Meisun coute i iscrizion. = [ X
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Olimpiadi degli
alberghieri d’Europa, tre
medaglie allo
"Spallanzani’

L'istituto di Castelfranco Emilia ottiene tre posti
sul podio all'evento che si & celebrato a Senigallia

Food, Wine & Tourisnm
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Delegazione della SAYJIO HIGH SCHOOL DI HIROSHIMA
allo Spqllqnzanl neII O’r’robre 2023
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LAZZARD "
SPALLANZANI




Progetto Di-Vino in rete con 30 istituti di tutta Italia
e scuola capofila I'llS Spallanzani

ASMIMIALIONE MALZIONALE

EDONNE
DELVINO



Progetto Di-Vino in rete con 30 istituti di tutta Italia
e scuola capofila I'llS Spallanzani

ASSOLIALIONE NAZIONALE

EFDONNE
DELVINO




Progetto Di-Vino in rete con 30 istituti di tutta Italia
e scuola capofila I'llS Spallanzani

ASSOLIALIONE NAZIONALE

EFDONNE
DELVINO




¥

2023-2024 Parlamento europeo di Strasburgo 2023
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RegioneEmilia-Romagna
Assemblea legislativa




London

29-31 March .
5093 Noi al Bett a Londra
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Una delle tante belle

vittorie: GustiAMO

Numeril Festa dello Zampone e del
Cotechino IGP Modena
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Scambio con la scuola Giapponese Sayno di

Hiroshima maggio 2024
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Nuova serra idroponica domotizzata




Evento “"Motor4Food”
prima Residenza artistica nell'ambito del PNRR




'Gusto in Musica' fa il tutto ...

Gusto in Musica’ fa il tutto esaurito: "Note e gastronomia, mix vincente"

‘originale rassegna e frutto della collaborazione tra il liceo Sigonio e l'istituto Spallanzani . Gli organizzatori: "Siamo felici,
lossiamo valorizzare i telenti dei ragazzi e interagire con il territorio”.

Il gusto in musica
Scuole in rete

Liceo musicale C. Sigonio
Istituto di Istruzione Superiore
L. Spallanzani

(Indirizzo enogastronomico)

¥ Concerti
con
degustazione

Wie schmeckt der Collee siilbe (€ hL buon sapore ha il deolee calfe)
Dolcezze ¢ asprezze lra Rinascimenlo ¢ Barocco

SABATO 20 GENNAIO ORE 16.30

Accademia Nazionale di Scienze, Lellere ¢ Arti
Corso Villorio Emanuele 59, Modena

I Will Give my Love an ."L|:r||lt‘ (Dard una mela al mio amore)
Sapori aleatori nella musica del *900

SABATO 3 FEBBRAIO ORE 16.30

Fondazione Modena Arti Visive
Corso Canalgrande 103, Modena

Viva il vino spumeggiante! Bollicine nell’Opera liric:

SABATO 17 I’]JllllL\lU ORE 16.30

Associazione Corale Rossini

Via Livio Borri 30, Modena
Ingresso libero

2 oA 9

Con il patrocinio i

'Gusto in Musica’ fa il tutto esaunto: "Mote e gastronomia, mix vincente"



AEHT Annual Competition
Riga 2024

\\', /, 37" AEHT ANNUAL w
/. CONFERENCE AND
. A{Lﬂ’ COMPETITIONS
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Team Building in barca a vela per lo staff di direzione e per studenti




Partecipazione al G7 Young
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Partecipazione al Fut




Formazione con il Robot NAO

E |

2024-2025




Yendemmia 2024




Eima 2024
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Erasmus plus a Helsinki 2024
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Visita delegazone Repubblica Dominicana




Stage di studenti e docenti dell'lstituto
Politecnico di Loyola di Santo Domingo
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Stage di studenti e docenti dell'Istituto
Politecnico di Loyola di Santo Domingo




Primo posto al concept AEHT 2025 di Rotterdham
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Progetti di realta Virtuale e Aumentata




Progetto Gran Lazzarone
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Premiazione del nostro studente da parte dell’
Unionne Europenne des Gourmet
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Autoimprenditorialita
IntrApprendere
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| nuovi indirizzi quadriennali
Goals 9
INDIRIZZ0 TECNICO &+ INDIRLZIO TECNTCO b+
AGRICOLTURA E BIOTRASFROMAZIONI BENESSERE. NUTRIZIONE E INNOVAZIONE ALIMENTARE
EIJE”J_ 15
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A T NDIRZIOTECNICO 4
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Goals

L'lIS L. Spallanzani e accreditato centro TEDx nazionale

Liceo Lazzaro Spallanzani

= evento TED organizzato in modo indipendente

11 ottobre 2025

Castelfranco Emilia , Emilia Romagna
Italia

Questo evento e aperto al pubblico.




Goals IS L. Spallanzani

1023-24

WORLD CHEESE
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Goals
Dati Eduscopio

Stai visualizzando le scuole di indirizzo in un raggio di da
Denominazione Ente Prov. Comune Af 0 % Diplomati in regola
LAZZARO SPALLANZANI MODENA Castelfranco Emilia 66.85 33.78 39.8
LUIGI VERONELLI BOLOGNA Casalecchio di Reno 65.41 44.32 44.1
FERMO CORNI MODENA Modena 54.25 28.89 43.5
PRIMO LEVI MODENA Vignola 53.9 27.85 39.1

CATTANEO - DELEDDA MODENA Modena 48.12 24.31 42.4
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Comune di Vignola
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Space Food




One Health
Factory

Una nuova linea di prodotti
sul benessere nutrizionale
e del corpo
per un nuovo Life Style.
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Nuovo Campus
scolast
Spallanzan
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Nuovi bienti di apprendimento
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~MNuovo modo
di fare scuola
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INTELLIGENZA ARTIFICIALE
INntaligenza [ .
Artificiale r—— o
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Intelligenza Artificiale




'Agroalimentare Innovativo

I1S LAZZARO

SPALLANZANI - W)
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Maura Zini

con fiducia, umilta e curiosito



